
Программа тура:
«Кострома. Клубника в шоколаде!»
	
Время проведения:  1 день             
                          17.10., 31.10., 04.11.,   21.11., 12.12.2026г.                                                                     
Место проведения:  г. Кострома 

	Время
	Мероприятия

	05.30
	Выезд группы из г. Вологды 

	11.00-18.30
	И начинаем наш сладкий экскурсионный день с клубники!!! 
Экскурсия на клубничную ферму – это увлекательное и познавательное путешествие, позволяющее не только насладиться свежими ягодами и сладостями из клубники, но и узнать много интересного о процессе их выращивания и сбора!
Посещение  хозяйства, которое не только выращивает экологически чистую ягоду, но ещё и готовит клубничные сладости.
В программе тура: 
·   Знакомство с ягодой- символом лета- клубникой!
·   Дегустация свежей ягоды или сладостей;
·   Экскурсия по теплице с искусственным интеллектом;
·  Мастер-класс для школьников по изготовлению значка-магнитика, а взрослым- дегустация напитков на основе клубники;
·   Чаепитие с блинами и клубничным вареньем.
Посещение торговой лавки, приобретение продукции местного производителя: свежая натуральная клубника круглый год, варенье, джемы, пастила, шоколадные трюфели, мармелад, фрипсы, напитки и т.д. 
Вкусняшки- пальчики оближешь!
Пополнив свои запасы- едем в Кострому!
ОБЕД.

Путевая обзорная экскурсия по г. Кострома (торговые ряды, Ботниковскому бульвару к памятнику Юрия Долгорукому, осмотр Сусанинской площади и ее главной достопримечательности - Пожарной Каланчи, Приобретение  по желанию сувенирной продукции, знаменитого костромского сыра.

[bookmark: _GoBack]А далее вторая часть сладкой программы- посещение Музея ШОКОЛАДА с мастер-классом и дегустацией! 
В музее во время экскурсии вы услышите рассказ о российских предпринимателях, работавших в кондитерских производствах с 19 века. Память о себе они, в основном, оставили в виде сохранившихся упаковок, искусно оформленных жестяных банок для самых разнообразных кондитерских изделий. Погрузитесь в настоящую историю русского шоколада, где 10% творчества и 90% кропотливого труда, упорства и гениальных решений!
Программу завершают угощением: гостям дают стаканчик с растопленным шоколадом и нарезанный банан — его макают в шоколад.

На мастер-классе  вы САМОСТОЯТЕЛЬНО изготовите для себя три корпусных конфеты с разными начинками, а самое главное - ЦАРСКИЙ ЗЕЛЁНЫЙ ШОКОЛАД по старинному русскому рецепту!  
Мастер-класс проводится под руководством шеф-кондитера! Это отличная возможность получить не только новые знания, но и массу положительных и ярких эмоций!

В свободное время посещение торговых рядов, возможность приобрести товары и сувенирную продукцию местного производства (ювелирные изделия, изделия из льна, сыры, черную соль и т.д.)

	19.00-23.30
ориентировочно
	Переезд группы в г. Вологда




Стоимость тура  составляет: (взрослый/пенсионер, школьник)
8 500/8 300,00 рублей с человека


В стоимость входит: транспортное и экскурсионное обслуживание по программе тура, питание (1 обед), входные билеты в музей, страхование от несчастного случая в автобусе, сопровождение от компании.		  

Внимание! Компания «РусьТур» оставляет за собой право вносить изменения в программу при сохранении общего объема предоставляемых туристских услуг.


ЖЕЛАЕМ ПРИЯТНОГО ОТДЫХА!


ООО «Туристическая Компания «РусьТур». 160001, г. Вологда, ул. Батюшкова, д. 7, офис 8, 8-А.
ИНН 3525341091/КПП 352501001 ОГРН 1153525002003  www.русьтур.рф,  E-mail: rustour.vlg@mail.ru
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